
Ga

ufre Japonaise

 C h o i s i s  t a  g a r n i t u r e  :

- A n k o  :

-Pommes:

- C h o c o :

- I n s p i r a t i o n  d e  s a i s o n :
Pépites de chocolat noirs

Recette traditionnelle. Confiture
d'azuki, petits haricots rouges et ronds.

Bio, locales, cuites avec
un soupçon de cannelle.

1Taiyaki =4€   ou   3 =12€ 10€

T h é  B l a n c 2€

+ Gobelet consigné : 1€
Thé léger. Note de fruits exotiques, litchi,

pêches de vigne et aromes florales de jasmin.

«  L e s  v o y a g e s  o u v r e n t  l ' e s p r i t ,
l e s  T a i y a k i  o u v r e n t  l ' a p p é t i t .  »

Demandez moi
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